INSTALLATION, QUICK START INSTALLATIE, SNEL AAN DE SLAG
INSTALLATION, DEMARRAGE RAPIDE INSTALACION, GUIA DE INICIO RAPIDO
AUFSTELLUNG, KURZANLEITUNG INSTALACAO, GUIA DE INICIACAO RAPIDA

INSTALLAZIONE, GUIDA RAPIDA INSTALLATION, SNABBGUIDE

INSTALLATION, HURTIG START INSTALACE, NAVOD VE ZKRATCE

INSTALLASJON, HURTIG START INSTALACJA, SKROCONA
INSTRUKCJA OBSLUGI
ASENNUS, PIKAOPAS
. o YCTAHOBKA, KPATKOE
UZEMBE HELYEZES, ROVID CMPABOYHOE PYKOBOACTBO

KEZDESI UTMUTATO o o
INSTALACIA, UVODNA PRIRUCKA

SENSING THE DIFFERENCE
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< DOLEZITEINFORMACEE > R

PRED MONTAZOU

Tento navod na pouzitie a montaz ulozte na
bezpe¢nom mieste, aby ste ho mali v buduc-
nosti poruke.

Tento navod odovzdajte novému majitelovi,
ak spotrebic predate.

Tento spotrebi¢ spiha poziadavky
aktualnych noriem bezpecnosti.

Tuto prirucku si starostlivo prestudujte. Za-
rucite tak pIné vyuzitie technickych prinosov,
ktoré tento spotrebic ponuka, a jeho bezpecné
a spravne pouzivanie. Nespravne pouzivanie
moze spbdsobit Urazy alebo poskodenie pred-
metov.

Spotrebic vybalte a obal zneskodnite envi-
ronmentélne zodpovednym spdsobom.

WZIVOTNEHO PROSTREDI

Cely obal sa moze recyklovat,

ako to potvrdzuje symbol re- @
cykléacie Obal likvidujte pod-

[a platnych predpisov. Obaly

(plastové vrecia, polystyrén a

pod.) predstavuju potencidlne
nebezpecenstvo, preto ich neodkla-

dajte v dosahu deti.

Tento spotrebic je oznaceny v sulade s Eurép-
skou smernicou 2002/96/EC o likvidacii elek-
trickych a elektronickych zariadeni (WEEE) Za-
bezpecenim, Ze tento vyrobok bude zlikvido-
vany spravnym spdsobom, pomdzete pred-
chadzat’ potencidlnym negativnym dopadom
na zivotné prostredie a [udské zdravie, ktoré
by sa vinom pripade mohli vyskytnut’ pri ne-
vhodnom zaobchadzani pri likvidacii tohto vy-
robku.

Symbol na vyrobku alebo
na sprievodnych dokumen-
toch znamena, ze s tym-

to vyrobkom sa nesmie zaob-
chadzat' ako s domovym od-
padom Naopak, treba ho odo-
vzdat do zberne na recykla-
ciu elektrickych alebo elek-
tronickych zariadeni.
Likvidacia musi byt' vy-
konana v sulade s predpis- _
mi na ochranu zivotného

prostredia pre likvidaciu odpadov.
Podrobnejsie informacie o zaobchadzani, re-
generdcii a recyklacii tohto vyrobku si vyZzia-
dajte na VaSom miestnom urade, v zbernych
surovinach alebo v obchode, kde ste vyrobok
kupili.

Na vyradenom spotrebici odrezte napdja-

ci kdbel, aby ho nebolo mozné znovu pripo-
jit do siete.
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MONTAZ SPOTREBICA Spotrebi¢ sa smie pouzivat iba po spravnom

Docasnu instalaciu (montaz) spotrebica, napr. v ¢Inoch, v kara-
vanoch, v autobuse a pod., smie vykonat iba odbornik, pricom
sa musi uistit, Ze podmienky priestoru umoznia spravne pouzi-

vanie spotrebica.

zabudovani (montazi).

7 _ee

Pri inStalacii spotrebica postupujte podla
osobitne dodavanych pokynov na montaz.

PRED PRIPOJENIM

Skontrolujte, ¢i napatie na typovom stitku
zodpoveda napatiu vo vasej domacnosti.

Pred montazou sa presvedcte, ¢i je vnutro
rary prazdne.

Skontrolujte, ¢i spotrebic nie je posSkodeny.
Skontrolujte, ¢i dvierka rdry pevne priliehaju a
¢i nie je poSkodené vnutorné tesnenie dvierok.
Ruru vyprazdnite a vnutro vycistite makkou
vihkou handri¢kou.

Ruru neuvadzajte do ¢innosti, ak je posko-
deny privodny elektricky kabel alebo jeho za-
strcka, ak rdra nepracuje spravne, ak je po-
Skodena alebo ak spadla. Privodny elektric-

ky kabel ani elektricku zastréku neponarajte
do vody. Nepriblizujte sa s napajacim kablom

k hordcim povrchom. Zabranite tak moznosti
Urazu elektrickym napatim, poziaru alebo vzni-
ku inych nebezpecenstiev.

Nepouzivajte predlzovacie napajacie kable:

- ‘V.'

;

Ak je privodny elektricky kabel prilis
N\}d kratky, poziadajte kvalifikovaného elek-
(" trikara, aby v blizkosti spotrebica nainsta-
L2 loval vhodnu zasuvku.

Ruru nepouzivajte, ak jej dvierka nie su pev-
ne zatvorené.

Uzemnenie spotrebica je nevyhnutné. Vyrob-
ca nezodpoveda za Urazy 0s0b, zvierat, ani za
poskodenie veci spdsobené nedodrzanim tej-
to poziadavky.

Pri prvom zapnuti rury vas rira vyzve, aby
ste nastavili jazyk a presny c¢as. Postupujte
podla pokynov v kapitole "Zmena nastaveni" v
tomto navode. Po vykonani tychto dvoch kro-
kov bude rura pripravena na pouZitie.

Vyrobca nenesie zodpovednost za pro-
blémy spésobené nedodrzanim tychto
pokynov pouzivatelom.
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@ Otvorte dvierka, vyberte prisluéenstvo a
skontrolujte, ¢i je rdra prazdna

Nadobu na vodu umyte vodou z vodo-
vodu (bez umyvacich pripravkov) a po-
tom ju naplnite po zna¢ku ,MAX".
Nadobu na vodu zasuiite do jeho drzia-
ka, az kym nedosiahne kontakt a pevne
dosadne na svoje miesto.

x

@ spustite funkciu Kalibracia a dalej sa
riad'te pokynmi na displeji.
Poznamka
Vodné cerpadlo zodpovedné za plnenie
a vypustanie parného varica je tym akti-
vované. Najprv bude hlu¢nejsie, kym sa
nasava vzduch, potom tichsie, ked'sa cer-
padlo naplni vodou.
Je to normalne, netreba sa obavat poruchy.
Po kalibracii nechajte raru vychladnut
na izbovu teplotu a potom utrite dosucha
vsetky vlhké miesta.
Vyprazdnite nadobu na vodu a utrite ju
dosucha pred dalsim pouzitim.

DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY. H

STAROSTLIVO SI PRECITAJTE A ULOZTE PRE BUDUCE POUZITIE

Nezohrievajte, ani nepouzivajte v rare, ani v jej
blizkosti horlavé materialy Spaliny mézu sposobit
nebezpecenstvo poziaru alebo vybuchu.

Pri vznieteni materialu v rure alebo v jej
blizkosti alebo ak zbadate dym, nechajte
dvierka rdry zatvorené a rdru vypnite Napéjaci
kabel vytiahnite zo zasuvky alebo odpojte na-
pajanie vyskrutkovanim poistky alebo vypnu-
tim istica.

Jedla nevarte prilis dlho. M6ze to sposobit
poziar.

Nenechavajte ruru bez dozoru, predoviet-
kym, ak pri vareni pouzivate papier, plasty ale-
bo iné horlavé materidly. Papier sa méze pri
priprave jedal vznietit a niektoré plasty sa
mozu roztavit.

Nepouzivajte v rure Zieravé chemikalie ani vypa-
ry. Tento typ rury bol osobitne vyvinuty na zohrie-
vanie a varenie jedal. Nebol skonstruovany na prie-
myselné ani na laboratérne poutzitie.

Pravidelne kontrolujte, ¢i nie si poskodené
tesnenia a dosadacie plochy tesnenia dvie-
rok Je zakdzané uvadzat do ¢innosti spotrebic
s poskodenymi tesneniami a dosadacimi plo-
chami tesnenia dvierok, kym nie je opraveny
kvalifikovanym servisnym technikom.

Deti smu spotrebic pouzivatiba pod dozorom
dospelej osoby a po dékladnom pouceni o
bezpecnom pouzivani. Musia si uvedomovat
nebezpecenstvo hroziace pri nesprdvnom
pouZivani.

Tento spotrebic nie je uréeny, aby ho pouzivali
osoby (vrdtane deti) s obmedzenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo rozumovymi schopnostami
bez dozoru osoby, ktord je zodpovedand za ich
bezpecnost.

Varovanie!

Pocas pouzivania riry sa pristupné casti
velmi zohreju, nedovolte detom, aby sa priblizili
krare.

Nikdy nekladte, ani netahajte ni¢ po dne
rdry, pretoze by sa mohol poskodit jej povrch.
Riad vzdy klad'te na dréteny rost alebo na ta-
niere.

Na dvierka ni¢ nevesajte, ani nekladte ked'su
otvorené, poskodili by sa tym samotné dvier-
ka a zévesy. Rukovat dvierok nepouzivajte na
vesanie.

Nepouzivajte tento spotrebi¢ na vykurovanie
ani na zvlhéovanie miestnosti.
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VSEOBECNE UDAJE
Spotrebic je urceny iba na pouzitie
vdomdcnosti!

Vnutro rary nepouzivajte na skladovanie.

Dvierka rury otvarajte

opatrne!
Hortca para by mohla rychlo uniknut.
Vzdy, ked'sa po vareni dotykate nadob,
rdry alebo panvice, pouzivajte chnapky, predi-
dete tak popaleninam.

Ruru nechajte pred cistenim vychladnut.
Voda v spodnej priehlbine je po vareni hortca.

Tesniace plochy dveri udrziavajte v Cistote.
Dvierka rury sa musia spolahlivo zatvarat.

Vyutierajte vSetok zvyskovy kondenzat,
ktory moze byt po vareni vo vychladnutej rire.
Nezabudnite na vrchnu plochu vnutorného
priestoru, na ktoru sa ¢asto zabuda). Niektoré
potraviny si vyzaduju, aby bola rura uplne su-
chd, na dosiahnutie najlepsich vysledkov.

BUDTE OPATRNY

Potraviny s obsahom alkoholu. Pri vareni
alebo ohreve jedal obsahujucich alkohol da-
vajte mimoriadny pozor. Ak pridavate alkohol
(napr. rum, konak, vino atd.), nezabudnite, Zze

alkohol sa lahko odpari pri vysokych teplotach.

Preto pamaétajte na to, Ze uvolnené vypary sa
pri styku s horticim elektrickym ohrevnym prv-
kom mozu vznietit. Ak je to mozné, vyhybajte
sa pouzitiu alkoholu v tejto rure.

Vytecena ovocna stava modze zanechat neod-
stranitelné Skvrny. Pred dal$im pouzitim rdru
nechajte vychladnut a vycistite ju.

Skontrolujte, Ze v nddobe na vodu je len
voda. Ziadne iné tekutiny nie st dovolené.

Nikdy nevytahujte pine nalozené police.
Budte velmi opatrny.

Detské jedld alebo ndpojevo .
flasi na kimenie po zohriati @
vZdy premiesajte a pred

poddvanim skontrolujte ich teplotu. Zabezpecite

tak rovnomerné rozloZenie teploty a predidete
riziku obarenia, ¢i dokonca vzniku popdlenin.

N

TLACIDLOVE GOMBIKY

Gombiky na tejto rare su pri dodavke
rdry zarovnané s tlacidlami na paneli.
Po zatlaceni sa gombiky vysunu a

spristupnia sa ich rézne P [
funkcie. Pocas prevadzky

nemusia zostat vysunuté.

Po nastaveni ich jednoducho zatla¢-

te spat do panela a pouzivajte ruru dalej.
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VSEOBECNE UDAJE

V sucasnosti je na trhu bohata ponuka riadu.
Pred ndakupom riadu sa presvedcte, ¢i je vhod-
ny na varenie parou.

Skontrolujte, ¢i zostava medzera najmenej
30 mm medzi hornym okrajom nadoby a vrch-
nou stenou vnutorného priestoru, aby do na-
doby mohla vnikat para.

VYBER RIADU NA VARENIE

Podla moznosti vzdy pouzivajte perforova-
né nadoby, napr. na pripravu zeleniny. Para ma
volny pristup k potravindm zo vietkych stran a
potraviny sa rovhomerne uvaria.

Para sa lahko dostane do priestoru medzi
velkymi kiskami jedla, ako su velké zemiaky.
Zarucite tak rovnomernu a efektivnu pripra-
vu jedal. Umozni to pripravit velké mnozstvo
za rovnaky ¢as ako mensie mnozstvo. Vhod-
nym ulozenim (s odstupmi) potravin dosiahne-
te rovnomerny a lahky pristup pary k jednot-
livym kuskom potravin za rovnaky cas, ako pri
mensom mnozstve.

Kompaktnejsie pokrmy, ako dusené maso so
zeleninou alebo zapecené jedl3, alebo potra-
viny ako je hrasok alebo $pargla, ktoré su vel-
mi malé a medzi ktorymi nezostava ziadny vol-
ny priestor, sa budu varit dlhsie, pretoze para
moze pbdsobit v mensom priestore.

ni vo vychladnutej rure. Je d6- 'E
lezité, aby ste rdru nechali vy-

chladnut, ¢im predidete obareniu.

SPONGIA

Dodavana Spongia slizi na
utieranie zvyskového konden-
zatu, ktory moze byt po vare-

DROTENY ROST

Droéteny rost umoznuje cirkulaciu horuce-
ho vzduchu okolo potravin.

Umiestnite potraviny pria
mo na rost alebo nan
ulozte hrnce, plechy na
pecenie, pripadne iné nddoby na varenie.

Ak potraviny polozite priamo na droteny rost,
polozte pod rost sklenent misku na odkvapka-
vanie a pecenie.

SKLENENA MISKA NA ODKVAPKAVANIE A
PECENIE

Ulozte sklenenu
misku na odkvap-
kavanie a pecenie
pod dréteny rost a
parnu misku. Moze-
te ju pouzivat aj ako nadobu na varenie alebo
ako plech na pecenie.

Sklenena miska na odkvapkavanie a
pecenie sa pouziva na zachytavanie Stavy a
kuskov jeddl, ktoré by inak znecistili vnutro
rary.

Nadoby neklad'te priamo na dno rury.

PARNA MISKA

Parna miska sa pouziva na po-
traviny ako ryby, zelenlna
a zemiaky.
Ruaru bez parnej misky -
nepouzivajte na potraviny akOJe ryza a obilie.

NADOBA NA VODU

Nadoba na vodu sa nachadza za dvierkami a
je pristupna hned po otvoreni dveri.

Vsetky funkcie pripravy =
jedal si vyzaduju, aby bola ‘
nadoba na vodu plna.

Nadobu na vodu napli-
te po znacku ,MAX” vodou z |
vodovodu. ‘
Pouzivajte iba cerstvi vodu|
alebo nesytend flaskovani P
vodu. Nikdy nepouzivajte destllova—

nu ani filtrovanu vodu ani iné tekutiny do na-
doby na vodu.

Je dolezité, aby ste nadobu na vodu po
kazdom pouziti vyprazdnili. Je to potrebné
na zachovanie hygieny. Predidete tak aj tvorbe
kondenzatu v spotrebici.

Vel'mi starostlivo (pomaly, bez rozlievania)
vytiahnite nadobu na vodu z jej priestoru. Drz-
te ju vodorovne, aby zvy$na voda mohla vytie-
ct zo sedla ventilu.
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o5 i . ., Tesneniedvierok
& Privod pary Teplotny snimac
S Nadoba na vodu
—044& Sedlo ventilu
N )
= = Nadvihnite a vytiahnite

( N
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Zatlacte

R < OVLADACI PANEL > R

Viacucelovy ovladac

Ovladac nastavenia
Tlacidlo zap/vyp Digita’lny displej
0
/ Cleaning @
@ ( Settings
Manual
Appliance and display settings +

Tlacidlo Back (Spat)

Tlacidlo OK/ Select (Vybrat) Tlagidlo Start

10
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1 KEY LOCK (ZAMKA KLAVESNICE) 1|
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@ sucasne stlaéte tlacidla SPAT a OK/Select (Vybrat) a podrzte ich stlaéené, kym
nezacujete dve pipnutia (3 sekundy).

Pouzite tuto funkciu, aby ste zabranili detom v pouzi-
vani rury.
Ked'je zamok aktivny, ziadne z tlacidiel nie je funk¢né.

Upozornujeme, ze: Tieto tlacidla su funkéné spolo¢- ~

ne, iba ak je rura vypnuta. J
Key Lock
has been activated

Sprava potvrdenia sa zobrazi na 3 sekundy, potom

sa znovu zobrazi predchadzajuice zobrazovanie. @
Zamok zrusite rovnakym spésobom, ako ste ho ak- Key Lock
tivovali has been deactivated

5 O
O
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SPRAVY

Pri pouzivani niektorych funkcii sa rura
moze zastavit a vyzvat vas, aby ste nieco uro-
bili, alebo aby vém poradili, ktoré prislusenstvo
mate pouzit.

Ked'sa zobrazi sprava:
2 Otvorte dvierka (podla
~:
. Zatvorte dvierka a riru

stlacenim tlacidla Start.

— >

Draining Boiler

25%

Ty

Please remove and empty the container

Cooking nearly finished

2

Please stir food

——

[

potreby).

Urobte potrebny ukon (podla potreby).

zZnovu zapnite

=7

Press OK/Select button when done
ey
~

Please check on food

It
Empty and refill
container with water

12

l

Please turn food

4

Do not open oven door
during calibration
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Otacajte multifunkény ovladac, kym sa nezobrazi Shortcut
(Skratka).

Shortcut

Dl E— e —

Shortcut

Otocte ovladac¢ nastavenia a vyberte si oblubenu skratku. Vo-

Your most used cooking functions

pred nastavenou bude najpouzivanejsia funkcia.

Stlacenim tlacidla OK potvrdte volbu.

Dl S a—

Boiled Eggs

Otacanim ovladaca nastavenia / tla¢idla OK urobte potrebné

Your most used cooking functions

nastavenia.

Stlacte tlacidlo Start.

Asparagus

Boiled Eggs

Your most used cooking functions

Na ulah¢enie pouzivania rdra automaticky vypracuje zoznam ob-
[Ubenych skratiek obsluhy.

Ked'zacinate pouzivat ruru, zoznam obsahuje 10 prazdnych miest
oznacenych ako ,shortcut” (skratka). Poc¢as pouzivania sa miesta v
zozname automaticky vyplnia skratkami najcastejsie pouzivanych
funkcii.

Pri zadni ponuky skratiek sa zvoli najcastejsie pouzivana funkcia a
umiestni sa ako shortcut #1.

Poznamka: poradie funkcii v ponuke skratiek sa bude automaticky
menit podla frekvencie pouzivania funkcii.

13



-\ZAP /VYP/ PAUZA/

Tlacidlom Zap/Vyp sa spotrebi¢ @ Ked'je spotrebic vypnuty, ziadne tlacidla,
zapina, vypina alebo sa funkcia okrem jedného, nereaguju. Funguje iba tla-
prerusi. ¢idlo OK (pozri Kuchynsky ¢asovac). Zobrazi sa

presny ¢as (v 24-hodinovom formate).
Ked'je spotrebic zapnuty, fungu-

ju vietky tlacidla normalne a ne- Poznamka: Vasa rira sa méze mierne odliso-
zobrazuje sa presny ¢as v 24 hodi- vat od hore popisaného modelu, v zavislosti
novom formate. od toho, Zi je aktivna funkcia ECO (podrobnej-

sie informacie néjdete v casti ECO).
Popisy v tomto navode sa vztahuju na za-
pnutd rdru.

< KUCHYNSKY CASOVAC >
0 —_—
D86 [ =2 88
Turn +/- to set Timer, OK to Start +
® ®
Ruru vypnite oto¢enim multifunkéného ovlddaca do nulovej polohy alebo stla¢enim

tlacidla On / Off (Zap/Vyp).
Stlacte tlacidlo OK.

Otacanim ovladaca nastavenia nastavte pozadované minuty ¢asovaca.

o0 ©

Stla¢enim tlacidla OK sa spusti odratavanie ¢asu na ¢asovadi,

Tuto funkciu pouzivajte, ked potrebujete kuchynské minutky na
meranie presného ¢asu na rézne Ucely, napr. pri vareni vaji¢ok, ces-
tovin alebo kysnuti cesta pred pecenim a pod.
Tato funkcia je dostupna len ked'je rura vypnuta

alebo je v pohotovostnom rezime. 00:59: 59
—— )
Timer
00:00:00
Po uplynuti nastavenej doby zaznie zvukovy signal. —
Turn +/- to prolong, OK to switch off

Stlacenim tlacidla Stop predtym, ako uplynula nastavend doba, sa
¢asomer vypne.

14



< ZMENANASTAVENI > o

O ® « v @ ®
()66 | & 1060
® @ @ —*

@ Vviacuéelovy ovladaé otaéajte, kym sa nezobrazi Settings (nastavenia).

@ oOvladaéom nastavenia zvolte jedno z nastaveni, ktoré chcete upravit.

Pri prvom zapnuti rury vas rura vyzve, aby ste nastavili jazyk a
presny ¢as (v 24-hodinovom formate).

Po vypadku dodavky elektriny budu hodiny blikat a bude ich tre-
ba znovu nastavit.

Rura ma k dispozicii funkcie, ktoré mézete upravit podla vasich
potrieb.

Fg STV 2T ——

0
® <K ] Calibrate v ® -
()66 A== 60()
Appliance and display settings % @ +

@ stlacte tlacidlo OK. Tirkge

Francais

@ Otocte ovladaé nastavenia a zvolte jeden z jazykov,

2 I T

Please select language

ktoré su k dispozicii.

0 Stlacte tlacidlo OK este raz, aby ste potvrdili volbu.

Language
has been set

15
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< ZMENANASTAVENl >

(vY < NASTAVENIEHODIN > (™)

®C§> 6@9;

(&

-~

Calibrate

Language

|

Time

Appliance and display settings

Otoéte ovladaé nastavenia, kym sa zobrazi Time (Cas).
Stlaéte tla¢idlo OK. (Cislice blikaju).
Otocte ovladac nastavenia a nastavte 24 hodinovy format casu.

Stlacte tlacidlo OK este raz, aby ste potvrdili zmenu.

Hodiny su nastavené a spustené.

N T/
00:00
/HH)' tww

Press +/- to set time, OK when done

N T/
12:30
/HH]' ww

Press +/- to set time, OK when done

Time
has been set

}&‘ <___ BRIGHTNESS (JAS) > 5
0
@ <« , Time
O O ,@, [ Brightness
Volume

Stlacte tlacidlo OK.

[~

16

Appliance and display settings

Otocte ovladac nastavenia a nastavte vhodnu uUrovern jasu.

Stlacte tlacidlo OK este raz, aby ste potvrdili volbu.

O O
oy

Otocéte ovladaé nastavenia, kym sa zobrazi Time (Cas).

®

L High
&

' Low

For normal living conditions

Brightness
has been set




\ZMENA NASTAVENL/

o

ofe

(Hlasitost).

Stlacte tlacidlo OK.

© 0 ©

<__VOLUME (HLASITOST) >

Brightness

E DY

Volume

Eco Mode

Appliance and display settings

Otocte ovladac nastavenia, kym sa zobrazi Volume

Otocte ovladac nastavenia a nastavte vysoku, strednu, stl-
menu hlasitost alebo vypnutie zvuku.

Stlacte tlacidlo OK este raz, aby ste potvrdili zmenu.

O O
®

% +

High
)

Low

For normal living conditions

£ D)

Volume
has been set

e

O O

(Rezim Eko).
Stlacte tlacidlo OK.

o0 ©

L ECO
Volume
e [ Eco Mode
Calibrate

Appliance and display settings

Otocte ovladac nastavenia, kym sa zobrazi Eco Mode

Otocte ovladac nastavenia a zapnite alebo vypnite rezim ECO.

Stlacte tlacidlo OK este raz, aby ste potvrdili zmenu.

_— O

O O
%

% +

e

Minimal power consumption

e

Eco Mode
is active

Ked'je zapnuté nastavenie ECO, displej sa automaticky vypne,
¢im sa dosiahne Uspora energie. Zapne sa automaticky opét po stla-

Ceni tlacidla alebo pri otvoreni dvierok.

Ked'je vypnuté, displej sa nevypne a vzdy sa bude zobrazovat
presny ¢as v 24-hodinovom forméte.

17



< ZMENANASTAVEN| >

gg— <___KALIBROVAT > £§—

: @ <« Eco Mode v @
()66 = 00

Calibration of water boiling point %

0 Stlacte tlacidlo OK / Select (Vybrat). Je ddlezité, aby ste neot-
vérali dvere, kym sa cely proces dokonci.

@ stlacte tlacidlo OK / Select (Vybrat).
© stlacte tlacidlo Start.

+

z

Do not open oven door
during calibration

o

Calibrate

00:10
COOK TIME

14:22

18

END TIME

Pred pouzitim tejto funkcie:
Skontrolujte, ¢i je nddoba na vodu naplnena ¢erstvou vodou z vo-
dovodu.

Kalibracia

Teplota varu vody zavisi od tlaku vzduchu. Vo vysokych nadmor-
skych vyskach zovrie skér ako na hladine mora.

Pocas kalibracie sa spotrebic¢ automaticky nakonfiguruje podla ak-
tudlnych tlakovych pomerov na aktudlnom mieste. Méze to sposo-
bit viac pary ako obycajne - je to normalne.

Po kalibracii

Ruru nechajte vychladnut a vyutierajte vihké miesta.

Opédtovna kalibracia

Kalibracia sa spravidla vykondva raz a to by malo stacit, ak mate
rdru trvalo nainstalovant doma.

Mozno ste si v§ak ruru nainstalovali na chalupe alebo ste sa pre-
stahovali do iného miesta, pripadne ste inym spdésobom zmeni-

li nadmorsku vysku miesta instalacie. V tomto pripade je potrebna
opatovna kalibracia rary.




{Of < ZMENANASTAVENI >

.
s

(V <_____POCAS VARENIA > (v

Po zapnuti procesu varenia:
Dobu jednoducho predizite stla¢anim tla¢idla Start s krokom 1 mi-
nuta. KaZdé stlacenie predlzuje cas.

Otocte ovladac nastaveniaa mozete prepinat a
vybrat parametre, ktoré chcete pozmenit.

GRILL POWER
[

07:00
cooK

Stlacenim tlacidla OK / Select (Vybrat) sa ¢as vy- berie a moze sa

zmenit (blika). Pomocou tlacidiel Hore / dolu mdzZete menit nastavenie.

Stlacte tlacidlo OK / Select (Vybrat) este raz, aby ste potvrdili volbu.

Rura bude pokracovat automaticky s novym nastavenim.

Stlac¢enim tlacidla Spat sa mozete priamo vrétit ku posledne zme-
nenému parametru.

<K
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< SPECIALITY

D56 850

o Viactuéelovy ovlada¢ otacajte, kym sa nezobrazi Specials (Speciality).

@ Ototte ovladaé nastavenia a zvolte jednu zo $pecialnych funkcii. Riadte sa pokynmi uve-
denymi v samostatnej kapitole, venovanej prislusnej funkcii (napriklad Kysnutie cesta).

SPECIALNE FUNKCIE

Funkcia Odporucané pouzitie:
KYSNUTIE CESTA Pouziva sa na kysnutie cesta vnutri rary pri stalej teplote 40°C.
DESCALE
(ODSTRANOVANIE Pouziva sa na odstrariovanie vodného kamena z varica.
VODNEHO KAMENA)
DRAIN (VYPUSTANIE) Ruéné vypustanie vody z varica.
DISINFECTION v . s . .
(DEZINFEKCIA) Pouziva sa na dezinfekciu flias alebo nadob pre deti.
YOGHURT (JOGURT) Pouziva sa na pripravu jogurtu.
PRESERVATION Pouziva sa na sterilizaciu potravin, ako je ovocie a zelenina
(STERILIZACIA) P 1Kol '

20



< SPECIALITY >

C—ml < KYSNUTIECESTA > L-ml

0
@ <K - Descale ‘/ @
O O \ O O
Re-generation
For dough proving @ @ @ +

@ stlacte tlacidlo OK/ Select (Vybrat). ac £

TEMPERATURE
Proving

@ Otoctte ovladaé nastavenia a nastavte ¢as.

00:20
COOK TIME

13:35
END TIME

© stlacte tladidlo Start.

Funkcia Proving (Kysnutie cesta) sa pouziva pri kysnuti cesta. Je
ovela rychlejsia ako pri izbovej teplote.
1. kysnutie cesta

Misu s cestom poloZte na odkvapdvaciu misku na policu na 1. ale-
bo 2. drovni. Zakryte vhodnou handrickou.
Skrati ¢as kysnutia o '/; v porovnani s tradi¢nou recepturou.

Skratenie ¢asu kysnutia sa odporuca preto, Ze okolita teplota je
optimalnejsia vnutri rdry ako vonku, t.j. ako teplota miestnosti.

Z tohto dovodu je potrebné predcasne ukoncit kysnutie. Inak by
pokracovalo a cesto by prilis vykyslo.

21
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e SPECIALI

s < ODSTRANOVANIE VODNEHO KAMEN

0
@ K L Drain \/ @ -
OO | O O
Proving
For descaling the boiler % +
Emp;y and refill
container with descaler
Stlacte tlacidlo OK/ Select (Vybrat). (Rura sa teraz pripravuje
na odstrafiovanie vodného kamenia) 13 3y 00:32
PHASE — PHASE TIME
Descaling
> P , v . 11:10
Po vlozeni nadoby na vodu s pripravkom na odstrariovanie ENDTIVE
vodného kamena stlacte tlacidlo OK/ Select (Vybrat). Riadte sa
pokynmi na obrazovke. Postup neprerusujte, az kym sa neskonci. .
Empty and refill
container with water
23 o0 00:06
PHASE sbb PHASE TIME
Rinsing
11:10
END TIME
Spotrebi¢ ma systém na indikéciu potreby odstrdnenia
vodného kamena z rury. Ked'sa na displeji objavi sprava —
,Descale needed” (Odstrante vodny kamen), treba odstra- Wy s
nit vodny kamen. Predtym, ako budete odstrafiovat vodny Do
kamen, najprv skontrolujte, Ze mate dostatok potrebné- Press <OK>to descale, <badie> o cancel
ho pripravku. Odporu¢ame vam pouzivat pripravok na od-
straiovanie vodného kamena ,Wpro active’clean”, ktory je vhodny aj
do kavovarov a rychlovarnych kanvic.
Odstranovanie vodného kamena trva priblizne 2 hodi- HD7

ny. V tomto case sa nesmie aktivovat ziadna funkcia pripra-
. e v . . . , . Please remove and empty the container
vy jedal. Po skonceni tejto operacie sa zobrazi sprava (,Ple-|  press 0k/select button when done

ase remove... (Vyberte...)).

Po vyprazdneni nddoby na vodu nesmu v systéme zostat Ziadne zvysky.
Spotrebic je vycisteny od vodného kamerna a moze sa bezpecne pouzivat.

Poznamka: Operacia odstrarovania vodného kamena sa musi vzdy do-
koncit.

Mnozstvo pripravku na odstrannovanie vodného kamena
1 liter vody zmiesajte s celym obsahom jednej flase (250 ml) pripravku
Wopro active'clean”. Ak neméte ,Wpro active'clean”, pouzite iba biely ocot.



< SPECIALITY

TV < oranwyeustanie o> 1T

Draining of boiler

0 @ <« Disinfection ‘/ @
()06 e ReXe

@ stlacte tlacidlo OK / Select (Vybrat).

Po urc¢itom obdobi mozno ru¢ne vypustit vodu z va-
rica, aby vo vari¢i nezostali ziadne zvysky vody.

Ak je teplota vo varici prilis vysokd, rura zacne vy-
pustanie az po ochladeni vody na menej ako 60 °C. Po
dostato¢nom ochladeni sa voda automaticky za¢ne
vypustat.

z

Preparing to empty boiler
press (D to cancel

21°C

— >

Please wait

25%

Draining Boiler

Ty

Please remove and empty the container
Press OK/Select button when done

23
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FINISHING (DOKONCOVANIE)

35

O O =, OO
® @ © &+

Multifunkény ovladac otacajte, kym sa nezobrazi Finishing (Dokoncovanie).

Otocenim ovladaca nastavenia zvolte nastavenie, ktoré chcete

upravit. 85°C i3

Finishing

Stlac¢enim tlacidla OK / Select (Vybrat) potvrdte vyber.

00:05

TEMPERATURE ‘et COOK TIME

13:30
END TIME

Otacanim ovladaca nastavenia zmenite nastavenie.

Stlacenim tlacidla OK / Select (Vybrat) potvrdte vyber. (v pripade potreby zopakujte
kroky 2 a 4).

Stlacte tlacidlo start.

Tato funkcia slazi na prihrievanie a dokoncovaciu pripravu poloto-
varov, ako st opekacky, ryby a gratinované jedla.

Jedla, ktoré sa maju dokoncit poloZte na misku na pripravu parou
na 3. Uroven a podlozte odkvapdavaciu misku. Nastavte poZzadovanu
teplotu na dokoncenie jedla.




< OHREV s>

Do5[ = 650D

Multifunkény ovladac otacajte, kym sa nezobrazi Reheating (Ohrev).

Otocenim ovladaca nastavenia zvolte nastavenie, ktoré chcete
upravit. 100°C i85 00:05
TEMPERATURE T COOK TIME
Stlaéenim tlacidla OK / Select (Vybrat) potvrdte vyber. feheat 1407

END TIME

Otacanim ovladaca nastavenia zmenite nastavenie.

Stlacenim tlacidla OK / Select (Vybrat) potvrdte vyber. (v pripade potreby zopakujte
kroky 2 a 4).

Stlacte tlacidlo start.
Pouzite tuto funkciu pri ohreve 1 - 2 porcii chladenych hotovych
jedal alebo jeddl s izbovou teplotou.

@ 600 ©0O

Pri vkladani jedla do chladni¢ky alebo na ta- Niekolko minut odstatia vzdy
nier pred ohrevom jedlo ukladajte tak, aby sa zlepsi vysledky.
—= hrubsie a hutnejsie ¢asti na-

,”i\ &an chadzali na vonkajsom \/
g 2 okraji misky a ten- ) (
~

Sie alebo jemnejsie

) X Pri pouzivani tejto funkcie potravin
QIESS7 casti v strede. 7 P ! P ’

vzdy prikryte.

Chladené potraviny Porcie Cas ohrevu Teplota Rady
TANIER S JEDLOM 18 - 25 min.
POLIEVKA 20 - 25 min. Potraviny zakryte
ZELENINA 20 - 25 min. pokrievkou alebo tepelne
. odolnou plastovou féliou a
. . 100°C L .
RYZA A CESTOVINY 1-2 15 - 20 min. vlozte na parnt misku na 3.
drovni.
KUSKY ZEMIAKOV 20 - 25 min. Podlozte odkvapévaciu
R B . misku na zberanie vody.
MASOVE REZNE 15-20 min.
MASO V OMACKE 25 - 30 min.
RYBIE FILE 10 - 15 min.
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%{;%’ WOST (ROZMRAZOVANIE PAROU) %é%’

0 ® « %
@ OO Q Q

Multlfunkcny ovladac otacajte, kym sa nezobrazi Steam defrost Rozmrazovanle parou).

Otocenim ovladaca nastavenia zvolte nastavenie, ktoré chcete

.

upravit.

Stlacenim tlacidla OK / Select (Vybrat) potvrdte vyber.

60°C * 0005
TEMPERATURE A COOK TIME
Steam Defrost

14:31
END TIME

Otacanim ovladaca nastavenia zmenite nastavenie.

Stlacenim tlacidla OK / Select (Vybrat) potvrdte vyber. (v pripade potreby zopakujte

kroky 2 a 4).
Stlacte tlacidlo start.

Tato funkcia sluzi na rozmrazovanie masa, hydiny, ryb, zeleniny,

chleba a ovocia.

( Pri rozmrazovani je lepsie pokrm nerozmrazit Uplne, pro-
7 ces sa dokonci pocas odstatia.

Doba odstatia po rozmrazovani vzdy zlepsuje vysle-

dok pretoze sa teplota rovnomerne rozlozi v celom jed

le.

Chlieb vkladajte bez obalu, aby nebol prili$ premacany.

Potraviny, ako je maso a ryby, vkladajte do parnej misky bez oba-
lu na 3. Uroven. Na 1. uroven podlozte odkvapavaciu misku na zbe-

ranie vody.

otraviny otocte po uplynuti polovice ¢asu rozmrazova-

- P . v re . v
dnia. Uz rozmrazené kusky preusporiadajte a oddelte.




%{;% WOST (ROZMRAZOVANIE PAROU %;j%’

Potraviny Hmotnost| Cas rozmrazovania| Doba odstatia | Teplota
Mleté 30-35 min.
B 5009 25 - 30 min.
MASO Narezana 20 - 25 min.
Udeniny 4509 10 - 15 min. 10 - 15 min.
Vcelku 1000g | 60-70 min. 40 - 50 min.
HYDINA Rybie filé 25 - 30 min. 20 - 25 min.
500g
Stehna 30-35min. 25-30 min.
Vcelku 600g 30-40 min. 25 - 30 min.
RYBY Rybie filé 300g | 10-15min. 10 - 15 min.
60°C
Blokovat 4009 20 - 25 min. 20 - 25 min.
Blokovat 3009 25-30 min. 20 - 25 min.
ZELENINA
Kusy 4009 10 - 15 min. 5-10 min.
CHLIEB Sekana 5009 15 - 20 min. 25 - 30 min.
Rezne 8- 12 min. 5-10 min.
2509
Rozky a zemle 10 - 12 min. 5-10 min.
Kolac 4009 8- 10 min. 15 - 20 min.
OVOCIE Zmes 4009 10 - 15 min. 5-10 min.
Bobulovité | 5569 | 5-8min. 3-5min.
ovocie

27



< MANUALNYVYBER >

Dso[ 8 1350

Ak chcete pouzivat funkciu Manual (Manualny vyber), dodrziavajte nasledujuce pokyny.

@ Multifunkény ovladaé otacajte, kym sa nezobrazi Manual (Manualny vyber).
@ Otocenim ovladaca nastavenia zvolte nastavenie, ktoré chcete upravit.
© stlacenim tlacidla OK / Select (Vybrat) potvrdte vyber.

@ Pomocou tlacidiel Hore / dolu zvolte jednu z funkcii manuélneho vyberu. Riadte sa pokyn-
mi uvedenymi v samostatnej kapitole, venovanej prislusnej funkcii.

MANUALNE FUNKCIE

Funkcia Odporucané pouzitie:

STEAM (PARA) Pouziva sa na pripravu jedal pomocou pary.

TEPLOVZDUSNY Pouziva sa na pripravu hydiny, peceného masa a ryb
OHREV A PARA prip yainy, p yo-
TEPLOVZDUSNY Pouziva sa na pripravu peciva, tort a kolacov.
OHREV pripravu peciva, :
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©@ 060000

MANUAL (MANUALNY VYBER)

%@% <___ STEAM(PARA) > %@%:g

@@55

Stlacte tlacidlo start.

Manual

O

Stlac¢enim tlacidla OK / Select (Vybrat) potvrdte vyber.
Otacanim ovladaca nastavenia zmenite nastavenie.

Stlac¢enim tlacidla OK / Select (Vybrat) potvrdte vyber. (v pri-
pade potreby zopakujte kroky 2 a 4).

%

Otocenim ovladaca nastavenia zvolte nastavenie, ktoré chcete upravit.

Q)

Multifunkény ovladac otacajte, kym sa nezobrazi Steam (Para).

100°C

TEMPERATURE

f ]

i 00:20

l\..{y COOK TIME
Steam

15:53

END TIME

Tato funkcia sa pouziva pre potraviny ako je zelenina, ryby,
stavnaté ovocie a na predvarenie.

Pred pouzivanim tejto funkcie sa uistite, Ze teplota v rure kle
la pod 100 °C. Otvorte dvierka a nechajte rdru vychladnut.

pL

Potraviny Teplota °C Cas Prislusenstvo Rady
CERVENA Mal 50-60
REPA min. )
CERVENA 30-35 (P)?:{rkna 'T(I'Ska pa 3: ukrovnl
KAPUSTA . ) min. o vapkavacia miska na
arezana . drovni
BIELA 100°C 25-30
KAPUSTA min.
BIELA I 75-90| Odkvapkavacia miska P"d.a”,:e .
, Navlhéend . , . dvojnasobné
FAZULA min na 3. drovni ;
mnozstvo vody.
Zakryte
RYBACIA o 60-90 P . .| pokrievkou alebo
TERINA 75 -80°C min. Parna miska na 3. drovni tepelne odolnou
plastovou féliou.
ZAPEKANE 90°C 20 - 25| Odkvapkavacia miska
VAJCIA min. | na 3. Urovni
10-15 Parna miska na 3. Urovni
GNOCI 90-100°C | .. Odkvapkavacia miska na

1. Urovni

Potraviny vzdy vkladajte do rury

bez obalu / félie, ak nie je uvedené inak.

Doby pripravy jedla predpokladaju, Ze rdra mé izbo-

vu teplotu.
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MANUAL (MANUALNY VYBER)

TEPLOVZDUSNY OHREV A PARA

Y

&
v

0
@ K Forced Air \/ @ -
O O a O O
Steam
@ For cooking poultry, roasts, meats and baked fish % @ % +

a para).

Stlacenim tlacidla OK / Select (Vybrat) potvrdte vyber.
Otacanim ovladaca nastavenia zmenite nastavenie.

Stlacenim tlacidla OK/ Select (Vybrat) potvrdte vyber. (v pri-
pade potreby zopakujte kroky 2 a 4).

@ 6000 ©

Stlacte tlacidlo start.

Multifunkény ovladac otacajte, kym sa nezobrazi Forced Air + Steam (Teplovzdusny ohrev

Otocenim ovladaca nastavenia zvolte nastavenie, ktoré chcete upravit.

180°C N 5 00:20
TEMPERATURE Q}j COOK TIME
Forced Air + Steam

i 16:03
STEAM LEVEL END TIME

Tato funkcia sa pouziva na pripravu peceného masa, hydiny, zemiakov v Sup-
ke, hotovych mrazenych jedal, piskotovych kolacov, zakuskov, ryb a ndkypov.

Urovert | Teplota|

Potraviny pary °C Cas Prislusenstvo Rady
Pripravu zacnite s kostou

REBIERKA Nizka :gg ;C rsnoir-‘90 Dréteny rost | otocenou nahor a po 30

* | na2.urovni mindtach jedlo obratte.

Odkvapkavacia

MORCACIE PRSIA, 200- | 50-60 miska Teplota v strede pokrmu
VYKOSTENE Stredna 210°C | min na 1. urovni by mala dosiahnut
1-1%:KG : hodnotu 72 °C.
GRATINOVANE Nizka 190 - 15-25
RYBY 200°C | min.

Droteny rost
GRATINOVANA | Stredna | 200- | 20-30 | na2.urovni

ZELENINA -Vysoka| 210°C | min.
CHLIEB R o ot M!?'e(:a'la
-stredna| 190°C | min. P , .
na 2. urovni

Doby pripravy jedla vychadzaju z predpokladu, Ze rdra

je predohriata.
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TEPLOVZDUSNY OHREV. >

@@55

Forced Air + Steam

Steam

For cooking pastry, cakes and pies

©@ 6000CO

Stlacte tlacidlo Start.

Otacanim ovladaca nastavenia zmenite nastavenie.

Stlacenim tlacidla OK/ Select (Vybrat) potvrdte vyber.
(v pripade potreby zopakujte kroky 2 a 4).

%O O

Stlacenim tlacidla OK/ Select (Vybrat) potvrdte vyber.

.

Multifunkény ovladac otacajte, kym sa nezobrazi Forced Air (Teplovzdusny ohrev).

Otocenim ovladaca nastavenia zvolte nastavenie, ktoré chcete upravit.

100°C
TEMPERATURE

& 00:20

l‘;.»" COOK TIME
Steam

15:53

END TIME

Tato funkcia je uréena na pecenie snehovych susienok, zakuskov,
piskétovych kolacov, suflé, hydiny a masa.

Na ulozenie potravin vzdy pouzivajte dréteny rost, aby bolo za-
ruc¢ené prudenie vzduchu okolo nich.

Pri peceni malych kuskov, ako st kolaciky alebo
rozky, pouzite odkvapkévaciu misku.

Potraviny Teplota °C Cas Prislusenstvo
SVAJCIARSKA ROLADA 230°C 7 - 8 min.
KOLACIKY °C in. | Miska na
165-175 12 - 15 min. peéenie
PETIT CHOUX 190-200°C | 25-30min, | 7 > UOVN| Uistitesa Zerdraje
sucha.
TORTA SO SUSIENKAMI 160°C Droteny
. 35-40 min. | rost

QUICHE (SLANA TORTA) na 2. Grovni

o 180 - 190°C ]
KREHKE PECIVO 15-20 min. Miska na
MRAZENE KURACIE KRIDLA pecenie Pokryte plech

- N - ° - i na 2. Grovni| FoKryteplec
(KTORE TREBA OHRIAT) 190-200°C | 15-18 min. papierom na pecenie.

Doby pripravy jedla vychadzaju z predpokladu, Zze

rdra je predohriata.
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Otocte multifunkény ovladac.

Ovladac nastavenia otacajte, kym sa nezobrazi ,Assisted Mode” (Asistovany rezim).
Stlacte tlacidlo OK/ Select (Vybrat).

Otocte ovladac nastavenia a vyberte potraviny.

0000

Stlacenim tlacidla OK/ Select (Vybrat) potvrdte vyber.

Bread/Cakes

Poultry

Hotdog

Roast Pork

See instructions for use for hints

@ Postupuijte podla pokynov na displeji, ktoré sa tykaji nadoby na HD7
vodu a iného prislusenstva. Ensure the water container i filled
with fresh tap water
Otocenim ovladaca nastavenia zvolte nastavenie, ktoré chcete | 20c ) 00:40
. TEMPERATURE \h-"'. COOK TIME
upraV|t. Roast Beef
11:55
Stlacenim tlacidla OK/ Select (Vybrat) potvrdte vyber. EupTe

Otacanim ovladaca nastavenia zmenite nastavenie.

Stlacenim tlacidla OK/ Select (Vybrat) potvrdte vyber. (v pripade potreby zopakujte
kroky 9 a 12).

© 860600 ©

Stlacte tlacidlo Start.

Na ulozenie potravin vzdy pouzivajte droteny rost,
aby bolo zaruc¢ené prudenie vzduchu okolo nich.
Odkvapkavaciu misku podloZte pod droteny rost alebo parnu
misku na zachytenie kvapkajucej vody, tuku a stavy.
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Tuto funkciu pouzivajte na pripravu potravin uvedenych v nasledujucej tabulke.

Potraviny Cas pripravy Prislusenstvo Rady
Telacie 49 ~60
min.
Droteny rostna 2. | Maso okorerteav
Peené Bravéové 60 -80 Min| Urovni o prlpavde potreby don
miso Sklenena miska na zasunte teplomer
Jahnacie| 1-1%hod | odkvapkavanie a Maso umiestnite na
pecenie na 1. urovni | drotenom roste.
" e 50-70
Telacie .
min.
E Parna miska na 3.
. 10-15 drovni Nalozte v
MASO (Dusené) | Hot Dog min Sklenend miska na rovnomernej vrstve na
: odkvapkavanie a parnu misku.
pecenie na 1. Urovni
Pripravte zmes
na fasirku podla
oblibeného receptu a
PO vytvarujte ju do tvaru
Fasirka 35-45 Min Droteny rost na 2. bochnika Zmes vlozte

urovni

do nadoby urcenej
na pripravu v rdre a
nadobu polozte na
dréteny rost.
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< HYDINA > 6

Tuto funkciu pouzivajte na pripravu potravin uvedenych v nasledujicej tabulke.

Potraviny Cas pripravy Prislusenstvo Rady
Parna miska na
Filé 3. drovni
.| 25-30min.| Sklenend miskana | Filé ochutte.
(dusené) P
odkvapkavanie a
pecenie na 1. Urovni
Droteny rost na
. 3. drovni . <
Kasky | 25-30min.| Sklenena miskana | OKorenteapolozte
(pecené) (o kozou nahor.
" odkvapkavanie a
pecenie na 1. Urovni
HYDINA | Kurca Okoreiite a polozte
prsiami nahor.
Prepichnutim Sparadlom
Vcelku 50-60 min. Dréteny rostna v najhrubsich miestach
(pecené) “ | 2. Grovni sa uistite, Ze maso je
Sklenena miska na | dobre upeéené. Stava
odkvapkavanie a Zmasa l?y nemala byt
pecenie na 1. drovni | sfarbena.
Kacica 1-1%hod Okoreiite a polozte

prsiami nahor.
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< RYBY.AMUSLE e

Tuto funkciu pouzivajte na pripravu potravin uvedenych v nasledujticej tabulke.

Potraviny Cas pripravy| Prislusenstvo Rady
Kozu na niekolkych
miestach narezte a
ryby vlozte do nadoby
L 25-40 Droteny rost urcenej na pripravu v
Pecené R . . o 5
min. na 2. urovni rure. Okorerite a povrch
Ryby vcelku potrite maslom alebo
vajickom. Pripadne
posypte strihankou.
3555 Ryby podla potreby
TRy Dusené min Parna miska dochutte a naplnite
RYBY na 3. l]rolvni bylinkami.
Sklenena
TAa . 12-18 isk T g
Filé (varené v pare) . miska na Filé ochutte.
[Tk odkvapkavanie
st 15-20 a pecenie
Platky eam ' na 1. drovni Platky ochutte.
(Para) min.
Uistite sa, Ze jedlo je
. . .| 35-45 Droteny rost vlovzeng o~ nédoby
Gratinovany (Mrazeny) .. . . urcenej na pripravu v
Min na 2. urovni . . .
rure, ktora sa nachadza
na drétenom roste.
Slavky Parna’ mlslfa
na 3. drovni
Sklenena Nalozte v rovhomernej
MUSLE Dusené | 8-12min.| miskana omerne)
. _ .| vrstve na parnu misku.
Garnaty odkvapkavanie
a pecenie
na 1. drovni
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e ZENIAK >

Tuto funkciu pouzivajte na pripravu potravin uvedenych v nasledujlicej tabulke.

Potraviny ’Cas Prislusenstvo Rady
pripravy
Parna miska
Veelku 30-40 | 133 Grovni Pouzivajte zemiaky
min. Sklenena podobnej velkosti.
Varena miska na
odkvapkavanie
Kus 20-30 | @ pe“f‘?“ie ) Narezte na kusky podobnej
y min. na 1. drovni velkosti.
Vlozte do nadoby urcenej na
s 45-55 . . .
Pecené Kusy min pecenie v rure alebo priamo
: na dréteny rost.
Droteny rost | Surové zemiaky pokraijajte
na 2. Urovni a platky a poprekladajte ich
ZEMIAKY ] ] 40-50 sv.C|bquu Ochu{tte solou,
Gratinovany min ¢iernym korenim a cesnakom
: a povrch polejte smotanou
a mliekom. Povrch posypte
syrom.
Jedlo vlozte do rury po jej
predohriati. Ked'vas rura
2 . 15-25 . L.
(Mrazeny) Hranolceky min vyzve, jedlo premiesajte Po
: skonceni pripravy posypte
Miska na solou.
odkvapkavanie
a pecenie Osupte a pokréjajte zemiaky
na 2. urovni na kusky Okorerite a navrchu
A 30-40 pokvapkajte olejom.
Krajané . N . -
min Jedlo vlozte do rury po jej

predohriati. Ked'vas k tomu
rdra vyzve, jedlo premiesajte,
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3 ZELENINA i
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Tuto funkciu pouzivajte na pripravu potravin uvedenych v nasledujucej tabulke.

Potraviny Cas pripravy | Prislusenstvo Rady
Vlozte do parnej
Mrazeny | Zelenina 12 - 20 min. misky. Vytvorte
rovhomernu vrstvu.
. Narezte na kusky
Mrkva 20-30 min. podobnej velkosti.
S I’ 20- in.
Spargla 0-30 min Parna miska
na 3. drovni
Sklenend
Articoky 40 - 55 min. | miska na
odkvapkdavanie
ZELENINA apecenie
Zele|'1a 20-30 min. | ™ 1. drovni
fazula
s | Brokolica 15 - 25 min.
Dusené Rozdel'te na kusky.
Karfiol 20 - 30 min.
Ruzickovy 20 - 35 min.
kel
Uistite sa, Ze ste jedlo
Mrazeny | Gratinovany| 20 -30 min. Dréteny rost | vlozli do nadoby

na 2. urovni

uréenej na pripravu
vrure.
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Potraviny ’Cas Prislusenstvo Rady
pripravy
A 8-12 o .
Paprika min Parna miska | Rozdelte na kusky.
5. 1.0 na 3. arovni
Dusené Tekvica min Odkvapkavacia| Narezana na kusky.
S “— miska
Kukuri¢né | 20 - 30 N N e
klasy min.
Vyrobte pInku z varenej Sunky,
mletého masa, musli, cesnaku a
korenia. Odkrojte vriky paradajok,
vyberte semienka a duzinu.
30-35 Paradajky zvnutra posolte a
Paradajky . otocte ich, aby odkvapkali. Duzinu
min. . o L
pokrdjajte na malé kusky a pridajte
do plnky. Paradajky naplnte a
ulozte ich na plochu stranu. Vlozte
do nadoby uréenej na pripravu v
rure a pokvapkajte olejom.
Rozrezte papriky na polovice
a odstrante jadro a semienka.
Zmiesajte mleté mdso, cibulu,
) 35-40 vajicko, struhanku, vodu alebo
ZELENINA Papriky . mlieko a korenie. Papriky
min. » . .
naplnte a vlozte do nadoby
R , . | ur¢enejna pripravu v rure.
Plnené Drote’ny rqst Posypte strihankou a na povrch
na 2. urovni . 2
poukladajte kusky masla.
Tekvicu nakréjajte po dizke na
polovice a vyberte semienka.
Oprazte huby, pér a zmiesajte
Tekvica 29 -30 ich s nakrajanymi paradajkarniva'
min. trochou smotany. (alebo zmiesajte
so zeleninovou zmesou ajvar)
Okorente. Naplnte tekvicu a
posypte syrom.
Baklazan nakrajajte po dizke na
polovice a vyberte vacsiu ¢ast duziny.
Cast duziny nakréjajte na malé kusky a
35-40 oprazte spoloc¢ne s cibulou a hubami.
Baklazan min. Pridajte mleté méso, roztlacené

paradajky, korenie a bylinky a nechajte
dusit. Baklazany vlozte do nadoby
urcenej na pripravu v rdre a zmieSajte
50 zmesou. Povrch posypte syrom.
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< RYZA LOBILIE >

Tuto funkciu pouzivajte na pripravu potravin uvedenych v nasledujticej tabulke.

Potraviny Cas pripravy Prislusenstvo Rady
ZmiesSajte ryzu a vodu na
Hnedy 20 - 60 min. tanieri v pomere 300 ml ryze a
500 ml vody.
RYZA Basmati | 25 - 30 min. ZmieSajte 300 ml ryze a
Sklenena 450 ml vody.
R miska na .. )
Biela - | 35-40min. | odkvapkavanie Zmiesajte 300 mlryze a
dlhozrnna apecenie 450 ml vody.
na 3. drovni Zmiezaite 300 ml obili
) . miesajte ml obilia a
Bulgur 10 - 40 min. 600 ml vody.
OBILIE
. ZmieSajte 300 ml obilia a
Kuskus 10 - 15 min. 00 [y
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Tuto funkciu pouzivajte na pripravu potravin uvedenych v nasledujucej tabulke.

j+

CESTOVINY

Potraviny Cas pripravy |Prislusenstvo Rady
Pripravte vas oblibeny recept
Dréteny alebo pripravte lasagne pijIa
. 25-35 , receptu na obale Zmes vlozte
Domace o rost A ST :
min. . .| do nadoby urcenej na pripravu
na 2. drovni , % .
v rure a nadobu polozte na
Lasagne PO
dréteny rost.
Uistite sa, Ze ste jedlo vlozili
.| 40-50 ) Lo )
Mrazeny min do nadoby urcenej na pripravu

v rure.
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Tuto funkciu pouzivajte iba na pripravu vajicok.

Potraviny Cas pripravy Prislusenstvo Rady

Tvrdy 15 - 18 min.
Parna miska
na 3. urovni
Sklenena Ak sa vajicka budu jest

VAJICKA Stredny| 12-15min. | miska na studené, okamZite ich oplachnite

odkvapkavanie | v studenejvode.
a pecenie
na 1. drovni

Makky | 9-12 min.
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< PIZZA/LKOLAC i

Tuto funkciu pouzivajte na pripravu potravin uvedenych v nasledujucej tabulke.

Potraviny ,Cas Prislusenstvo Rady
pripravy
Pripravte cesto zo 150
ml vody, 15 g Cerstvého
drozdia, 200 - 225 g muky,
soli a oleja. Cesto nechajte
. . 12-18 vykysnut. Cesto rozvalkajte
Domaci q
min. na namastenom plechu.
Miska na Navrch pridajte paradajky;,
) peéenie syr mozzarella a Sunku. Jedlo
Pizza na 2. drovnil VIoZte do rury, ked'vas k tomu
vyzve signalizacia z rry.
Nizka (Mrazend) 8 ; 12
min. Jedlo vlozte do rury, ked vas
__' Vysoka (Mrazena) ;InZ"-‘ZO k,tomu vyzve signalizacia z
rary.
PIZZA/ Chladena 7-12
KOLAC min.
Pripravte cesto (250 g muky,
150 g masla + 2% polievkové
lyZice vody) alebo pouzite
hotové cesto.(400 - 450
30-45 g) Cesto ulozte na plech.
Lorraine Min Poukladajte na cesto 200 g
Quiche Dréteny Sunky, 1759 syra a nalejte na
(Slana rost povrch zmes z 3 vajicok a 300
torta) na 2. trovni| Ml smotany Jedlo vlozte do
rury, ked'vés k tomu vyzve
signalizécia z rary.
Jedlo vlozte do rury, ked vas
. 20-30 k tomu vyzve signalizacia z
(Mrazeny) min. rury. Uistite sa, Ze nadoba je
ur¢ena na pripravu v rure.
Poznamka:
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Cesto na pizzu sa velmi dobre hodi na kysnutie pomocou funkcie

kysnutia.
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o DEZERT >

Tuto funkciu pouzivajte na pripravu potravin uvedenych v nasledujucej tabulke.

Potraviny ,Cas Prislusenstvo Rady
pripravy
Pripravte cesto zo 180 g muky,
125 g masla a 1 vajicka (alebo
pouzite hotové cesto, 300 - 350 g).
Domici 20, -30 Ceslto ulozte na plech a posyptve'

i min. strihankou, do ktorej vsiakne $tava
Ovctcvny z jabik. Napl#ite 3 - 4 pokrajanymi
kolac jablkami zmie$anymi s cukrom a

Droteny rost Skoricou.
na 2. urovni
| 15-20 Uistite sa, Ze ste jedlo vloZili do
Mrazeny, . . Lo . .
min. nadoby urcenej na pripravu v rdre.
Odstranite jadrovniky a jablka
L . 20-30 naplrite marcipdnom alebo skoricou,
Pecené jablka . . 2
min. cukrom a maslom Vlozte do nadoby
urcenej na pripravu v rure.
DEZERTY Ovocny kompaét ::il;zo Ovocie narezte na kusky.
Parna miska -
na 3. drovni Na 4 zmie3ajte 2 Zltky a 2 celé vajcia
Sklenena s 3 polievkovymi lyzicami cukru a
miska na vanilky. Zohrejte 100 ml smotany
Créme brilée 29 -30 odkvapkavanie| T ZOO'TI mlieka a vmi(aéajte ju.
min. | 5 pecenie do vajicok. (alebo poutzite svoj
na 1. drovni oblibeny recept) Zmes nalejte do
porciovacich tanierikov a zakryte
ich plastovou féliou.
Pripravte zmes na soufflé s
citrénom, ¢okoladou alebo ovocim

. 35-50| Drotenyrost | avlejte ju do nddoby vhodnej

Soufflé . . . . B o
min. na 2. urovni do rury s vysokymi okrajmi Jedlo
vlozte, ked'vas k tomu vyzve
signalizacia z rary.
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CHLIEB/KOLACE £
e 2 iz,

Tuto funkciu pouzivajte na pripravu potravin uvedenych v nasledujucej tabulke.

Potraviny Fas Prislusenstvo Rady
pripravy
Pripravte cesto podla oblubeného
receptu na kypry chlieb Cesto polozte
Bochnik chleba 39 -40 na mlskg na odkva’}:)'kavavnle a pe’cenle
min. a nechajte vykysnut. Vlozte do rury,
ked'vas k tomu vyzve signalizacia z
rdry.
Pripravte cesto podla oblubeného
receptu na kypry chlieb Vytvarujte
rozky, ktoré polozte na plech na
pecenie a nechajte vykysnut.
s 10-15 Jedlo vlozte, ked'vas k tomu vyzve
Rozky . . ol i
min. signalizacia z rary.
. | Poznamka: Optimalne mnozstvo
Sklenena . L
. cesta na jeden plech na pecenie je
miska na 2 .
. | vyrobené zo 150 ml tekutiny a 200 -
odkvapka- .
. 225 g muky.
Rozky vaniea Pre hotové rozk
) 10-13 | pecenie 4 Y.
CHLIEB / Mrazeny Min na 2. Grovni | Jedlo vlozte, ked'vas k tomu vyzve
KOLACE signalizacia z rury.
8-10 Rozky vo vakuovom baleni.
Predpecené min Jedlo vlozte, ked'vas k tomu vyzve
' signalizacia z rary.
10-14 Pre4-6ks
Z konzervy Min Vyberte z balenia. Jedlo vlozte, ked'
vés k tomu vyzve signalizacia z rdry.
Vytvarujte vacsie alebo mensie
Caiové pedivo 9-13 kusky a poukladajte ich na vymasteny
) P Min tanier. Jedlo vlozte, ked'vas k tomu
vyzve signalizécia z rury.
Y Vyrobte zmes podla receptu s
A . - 35-50 Drvoteny celkovou hmotnostou 700 - 800 g.
Piskotovy kolac . rost ; s
min. . .| Jedlo vloZte, ked'vés k tomu vyzve
na 2. urovni

signalizacia z rury.
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< CHLIEB/KOLACE >

Potraviny

Cas pripravy

Prislusenstvo

Rady

Mafiny

15-20
min.

Kolaciky

10-15
min.

CHLIEB / KOLACE

Snehové
pecivo

50-60
min.

Sklenena

miska na
odkvapkavanie a
pecenie

na 2. Urovni

Pripravte cestona 10 - 12 ks
a naplite papierové formicky
Jedlo vlozte, ked'vés k tomu
vyzve signalizécia z rary.

Polozte na papier na
pecenie (12 - 16 ks) Jedlo
vlozte, ked'vas k tomu vyzve
signalizacia z rary.

Pripravte zmes z 2 vajecnych
bielkov, 80 g cukru a 100 g
suseného struhaného kokosu
Ochutte vanilkou a mandlovou
esenciou Vytvarujte 20-24
kuskov na vymastenom plechu
na pecenie alebo na papieri na
pecenie. Jedlo vlozte, ked'vas k
tomu vyzve signalizacia z rary.
Poznamka: Uistite sa, Ze
vnutro rary je vycistené a
suché. Uistite sa, ze vari¢

je prazdny (ak si nie ste

isti, pouzite funkciu Drain
(Vypustanie)).
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\UDRZBA A CISTENIE/

VSEOBECNE UDAJE
Jedinou potrebnou udrzbou je Cistenie.

Nedostatoc¢na starostlivost o ruru, jej neudr-
Ziavanie v ¢istom stave, moze viest k poskode-
niu povrchu, ¢o méze nepriaznivo ovplyviiovat
Zivotnost spotrebica a spOsobit vznik nebez-
pecnej situacie.

Nepouzivajte drsné spongie,
abrazivne Cistiace prostriedky,
drétenky ani drsné handricky
apod., ktoré by mohli
poskodit ovlddaci panel
avnutorny alebo vonkajsi povrch rary. PouzZivajte
Spongiu namocenu do teplej vody a jemny
Cistiaci prostriedok alebo papierovt utierku a
rozprasovaci &istiaci prostriedok na sklo. Cistiaci
prostriedok rozprasujte na papierovu utierku.
Nerozprasujte prostriedok priamo na povrch
rary.

Pravidelne, hlavne ak sa nieco vylia-

lo, vyberajte aj policky, ich drzia-

ky a utrite vnutro rary docista.

Nezabudnite na vrchnu plochu

vnutorného priestoru (na ktoru sa

¢asto zabuda).

Po kazdom pouziti vyberte, vyprazdnite a
vysuste nadobu na vodu.

Sol'ma abrazivny ucinok a ak sa usadzuje v
priestore pripravy jedél, m6ze dochadzat ku
korozii. Kyslé omacky, ako kecup, horcica alebo
solené jedla, napr. konzervované narezy, ob-
sahuju sol a kyseliny. Tieto by mohli poskodit
ocelovy povrch. Odporucame vycistit vnutro
rury po kazdom pouziti.

Na cistenie vnutornych povrchov, prednej a

zadnej strany dvierok a dverového otvoru po-

uzivajte navlhé¢enu méakku handri¢ku s jemnym
Cistiacim prostriedkom.
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Nedovolte, aby sa tuk alebo castice jedla usa-
dzovali okolo dvierok a tesnenia dvierok. Ak by
ste neudrziavali tesnenie Cisté, mohli by sa tym
poskodit predné Casti prilahlych skriniek v d6-
sledku nespravneho zatvérania dvierok pocas
¢innosti rary.

V UMYVACKE RIADU MOZNO UMY VAT

Droteny rost.

Odkvapkavacia
miska.

Parna miska.

Drziaky policiek.

Vil
)




‘\UDRZBA A CISTENIE‘_/"

VYBERANIE DRZIAKOV POLICIEK =

Drziaky polidiek ——H
potiahnite / za- ) — —
surite dopredu a 1 X
N D

uvolnite ich. Vy-

berte drziaky 5
policiek a steny B
vnutra rary.

Nasad'te ich =
spat zasunutim

do hatikov v ste- 9
ne vnutra rdry.

NEVHODNE DO UMYVACKY RIADU

Rurka na vodu

Vyberte rurku na vodu z nadoby na
vodu. Ulahdite si tak ¢istenie. Upozornu-
jeme, ze rurka na vodu nie je vhodna do
umyvacky riadu.

Nadoba na vodu

Nadoba na vodu nie je
vhodna do umyvacky riadu.
PouzZivajte Spongiu a jemny
Cistiaci prostriedok.

Tesnenia a krazky

Tieto polozky su sucastou zostavy Ziarov-

ky osvetlenia rdry a nie st vhodné do umyvac-
ky riadu.

VYMENA ZIAROVKY OSVETLENIA RURY

Nebezpecenstvo urazu elektrickym pru-

dom!!

Pred vymenou ziarovky skontrolujte:

. Spotrebic je vypnuty.

. Sietova Snura spotrebica je odpojena

. Poistky su vybrané z poistkovej skrinky ale-
bo isti¢e su vypnuté.

=2 Nadno vnutorného priestoru rury dajte
handri¢ku, aby ste chranili Ziarovku a skle-
neny kryt.

@ skle-
neny
kryt vysk-

@ Vyberte tesnenia a kovovy
kruzok a vycistite skleneny kryt.

© Vymeiite staru ziarovku za halogénovu
Ziarovku 10 W, 12V, G4, tepelne odolnu
(do rr).

@ Znovanasadte krizok a tesnenia do
skleneného krytu.

©® Znovanasadte celi zostavu zaskrut-
kovanim v smere pohybu hodinovych
ruciciek.
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PRIRUCKA NA ODSTRANOVANIE PROBLEMOV

Ak rura nepracuje, skor, ako zavolate servisnu
sluzbu, najprv skontrolujte:

< Riadne zasunutie zastrcky v elektrickej za-
suvke.

Spravne zatvorenie dvierok.

Skontrolujte poistky a presvedcte sa, Cije v
sieti elektricky prud.

Skontrolujte, ¢i ma rura dostatocné vetra-
nie.

Pockajte 10 minut a znovu sa pokuste
uviest rdru do cinnosti.

Pred opdtovnym zapnutim riry otvorte a
zatvorte dvierka.

Predidete tak zbytocnému zasahu servisnej
sluzby, za ktory by ste museli zaplatit.
Servisnej sluzbe vzdy nahlaste vyrobné ¢islo a
typ mikrovinnej rary (pozrite servisny stitok).
Podrobnosti ndjdete v zaru¢nom liste.

e~

e~

Poskodeny privodny kabel sa musi
vymenit za kabel povodné-
ho typu, ktory dodava nasa
servisna organizacia. Privod-
ny kabel smie vymenit vy-
hradne kvalifikovany servis-
ny technik.

Opravy spotrebi¢a smie
vykondvat'iba vyskoleny
servisny technik. Ak pri
oprave treba odmontovat
akykolvek ochranny kryt
proti pésobeniu energie, je
nebezpecné zverit opravu in- =
ému ako zaskolenému servisnému tech-
nikovi.

NesnaZte sa odmontovatZiadny kryt.

UDAJE PRE SKUSKU OHRIEVACIEHO VYKONU

Zodpoveda poziadavkam IEC 60350
Medzinarodna elektrotechnicka komisia vypracovala normu porovnavacich skisok ohrievacie-
ho vykonu réznych rur Pre tuto ruru odporudcame pouzit nasledujuci postup.

Skuska| Pribl. doba | Teplota |Predohrev rary Prislusenstvo
8.4.1 |30-35min| 150°C Nie Sklenena miska na odkvapkavanie a pecenie
8.4.2 | 18-20 min | 170°C Ano Sklenena miska na odkvapkavanie a pecenie
8.5.1 |33-35min| 160 °C Nie Droteny rost
8.5.2 | 65-70 min 1600_ Ano Droteny rost
170 °C
ﬂNICKE SPECIFIKA%/\'
Privadzané elektrické napatie | 230 V/50 Hz
Menovity energeticky prikon 1450 W b3
Poistka 10A :§
Teplovzdusny ohrev 1400 W %
Vonkajsie rozmery (VxSxH) 455 x 595 x 565 E
@ Vnitorné rozmery (VxSxH) 236 x372 x 390 ;‘E
o - o
%
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